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Pain et beurre
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café ou thé
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Entrée au choix
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Terrine de poisson d la crevette et
sa rillette de saumon
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Panaché de légumes grillés

et marinés aux zestes de yuzu
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Pissaladiére traditionnelle
et revisitée a la daurade
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Salade de gésiers confits
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Tripes a la nigoise,
citron et tomates
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Vol au vent d'escargots
aux champignons
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Plat au choix
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Filet de méroux roti et son risotto
de fregola a la tomate séchée
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Sardines "Dersa a l'algerienne",
taboulé de couscous
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Parmentier de fricassée d'espadon
aux agrumes
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Bavette grillée, champigons
en deux fagons et huile de truffe
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Navarin d'agneau a l'ancienne
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Demi poussin réti au four
et ses frites
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Amuse Bouche du moment

Noix de Saint Jacques
en fraicheure
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Macédoine de Iégumes et poulet
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Daurade rétie a la tomate, Magret de canard au four, \ . ) )
ail et coriandre + sauce au miel et ses fruits + Creme brilée  + Caféouthé
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Bolssons | Dessert oéjeuner ’
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Biere, Sparkling, Vin Blanc, Vin Rouge Dessert au choix
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