
Amuse Bouche
アミューズ

Pain traditionnel français
et beurre au sel de guérande

et à la gousse de vanille
パンと⾃家製バター

Entrée 1 前菜
Foie gras de canard confit 

et ses fruits secs
フォアグラのコンフィ
ドライフルーツ添え

***
Entrée 2 前菜

Salade d’endive et noix 
au magret de canard
マグレ鴨、クルミ、
アンディーヴのサラダ

***

Viande お⾁料理
Cuisse de canard confite, 
poire pochée aux épices
鴨もも⾁のコンフィ

エピス⾵味の洋梨のポシェ

***
Dessert

Assortiment de 2 desserts
2種デザート盛り合わせ

Café ou thé
コーヒー/紅茶（ホットまたはアイス）

Le canard
メニュー カナール

(全6品)
¥6800

Amuse Bouche
アミューズ

Pain traditionnel français
et beurre au sel de guérande

et à la gousse de vanille
パンと⾃家製バター

Entrée 1 前菜１
Salade de noix de Saint Jacques, 
avocat, tomate, pamplemousse et 

vinaigrette au cidre
ホタテ、アボカド、トマト、
グレープフルーツのサラダ
シードルヴィネグレット

***
Entrée 2 前菜 2

Coeur de saumon frais et mariné à 
l’huile d’olive, zestes de citron vert

サーモンのマリネ
ライムの⾹り

***
Entrée 3 前菜 3

Sardine, ail et coriandre
à l’orientale

イワシのオリエンタル⾵
***

Poisson お⿂料理
Gambas rôties en voile sur son petit 

bateau de daikon, huile de safran
⼤海⽼のロティ
サフランオイル

***
Poisson お⿂料理

Pavé de daurade au four et son sous-
bois de champignons
真鯛のオーブン焼き

キノコのポワレとキノコのヴルーテ
***

Dessert
Assortiment de 2 desserts

2種デザート盛り合わせ

Café ou thé
コーヒー/紅茶（ホットまたはアイス

¥7500

La mer
メニューメール

(全8品)

2 H  +¥3500 / 1P
1.5 H  +¥2700 / 1P

Avec boisson à volonté
上記メニューに

飲み放題をお付けいただけます
10% de service seront additionnés

à la facture
表⽰価格は税込。

別途サービス料10％を加算させて
いただきます

Les menus du soir

La brochette
メニュー ブロシェット

(全6品)

Amuse Bouche
アミューズ

Pain traditionnel français
et beurre au sel de guérande

et à la gousse de vanille
パンと⾃家製バター

Entrée 前菜
Barbecue de légumes grillés 

et mariné au yuzu
柚⼦でマリネした野菜のバーベキュー

***
Poisson お⿂料理

Grillade d’espadon aux herbes, sauce à 
l’anchois et sa poêlée de légumes

メカジキのハーブグリル
アンチョビのソース
野菜のポワレ

Viande お⾁料理
Sur la braise, bavette à l’échalotte et 

pomme de terre au thym et à l’ail
⽜バベットの炭焼き
エシャロットソース

***
Dessert

Assortiment de 2 desserts
2種デザート盛り合わせ

Café ou thé
コーヒー/紅茶

（ホットまたはアイス）

¥5200


