
N.B: -Amuse bouche du moment
-Pain tradition français

-Beurre au sel de guérande
et à la gousse de vanille ¥800

パン・⾃家製⾹りバター・アミューズ代として
別途おひとり様+\800を頂戴しております

10% de service seront additionnés à la facture
表⽰価格は税込。

別途サービス料10％を
加算させていただきます

Gaspacho fait maison, 
glace à la pistache, pignons grillés
et huile de basilic
⾃家製ガスパチョ ピスタチオのアイス
松の実のグリルとバジルオイル

Salade niçoise selon le parisien
ニース⾵サラダ

Tartare de saumon à la pomme 
sur son nid vert
サーモンとリンゴのタルタル

Foie gras de canard confit 
enrobé de fruits secs,
accompagné de figues pochées
鴨フォアグラのコンフィ
ドライフルーツとイチジクのポシェ

Carpaccio de noix de Saint Jacques 
aux agrumes et graines de sésame 
grillées au wasabi
ホタテとシトラスフルーツのカルパッチョ
ゴマとワサビのアクセント

Terrine de poisson aux 2 couleures
à la crevette, 
sauce calypso au piment d’espelette
海⽼と⿂の2⾊のテリーヌ
ピメントエスプレットのカクテルソース

Panaché de légumes grillés 
et marinés aux yuzu
柚⼦でマリネした野菜のグリル

Macédoine de poulet et légumes
sur lit d’avocat, copeaux de mimolette
et éclats de grissinis
チキン、アボカド、野菜のマセドワーヌ
ミモレットチーズとグリッシーニ

Sardines Dersa à l’algerienne
イワシのファルシーアルジェリア⾵

¥800/P

¥2000

¥2600

¥4500

¥2800

¥2500

¥1700

¥2600

¥1600

Brochette de gambas, 
huile de piment d’espelette
⼤海⽼のブロシェット

ピメントエスプレットのオイル

Brochette de daurade, sauce à l’anchois
真鯛のブロシェットアンチョビのソース

Brochette de saumon, sauce à l’aneth
メカジキのブロシェットディルのソース

Brochette de méroux, sauce au curcuma
ハタのブロシェット
ターメリックのソース

Brochette de cuisse de pintade,
sauce au bleu

ホロホロ⿃もも⾁のブロシェット
ブルーチーズ

Brochette de bavette, sauce ravigotte
⽜バベットのブロシェット
ラビゴットソース

Brochette de gigot d‘agneau,
sauce à la tomate

仔⽺もも⾁ブロシェットトマトソース

Brochette cuisse de poulet,
sauce au paprika

鶏もも⾁のブロシェット パプリカソース

1 brochette au choix
ブロシェット1種

\1300
3 sortes de brochettes au choix
お好きなブロシェット3種

\3500
5 sortes de brochettes au choix
お好きなブロシェット５種

\5800

Fricassée de gésiers confits
砂肝コンフィのフリカッセ

Tripes de bœuf à la niçoise 
gratinées au four et citron confit
ニース⾵⽜トリッパ グラタン仕⽴

Escargots de Bourgogne (6 pieces)
エスカルゴブルゴーニュ⾵ (6ピース)

Tarte tatin à l’oigons rouge 
et sa quenelle de fromage de chèvre 
aux herbes
⾚タマネギのタルトタタン
ハーブ⾹るシェーヴルチーズ

Pissaladière classique
ピサラディエールクラシック

Accras de morue sauce calypso
塩タラのクロケット
“アクラ・ド・モリュ”

Assiette de frites
フレンチフライ

Mega assiette de fromage
et fruits secs
チーズの盛り合わせとドライフルーツ

¥1400

¥1800

¥1600

¥1500

¥1300

¥1200

¥1200

¥3500

¥3400

¥4000

¥2800

¥3000

¥5000

¥3300

Moules marinières
et frites
ムール⾙のワイン蒸し
フレンチフライ添え

Cuisse de canard confite, 
PDT sautées à l’ail et romarin,
sauce au miel
鴨もも⾁のコンフィ蜂蜜のソース
じゃがいものソテー

Poussin entier rôti aux épices,
poêlée de légumes variés
じっくりと焼き上げた丸鶏(約1kgサイズ)
(40分前後お時間かかります)

¥2500

¥3600

¥3300

Tajine de daurade et son riz plaf
«recette de famille» 
真鯛のタジンピラフ添え

Noix de Saint Jacques rôties
et leurs risotto de fregola 
cuit dans un bouillon de foie gras
ホタテのロティ
フォアグラブイヨンのフレゴラリゾット

Bûches d’espadon grillées, 
huile de raisins secs 
et leurs légumes à la meunière
メカジキのグリル
レーズンのオイルと野菜のムニエル

Navarin d’agneau revisité 
façon hachis parmentier
仔⽺の煮込み ”ナヴァラン・ダニョー”
アッシ・パルマンティエ⾵

Filet de boeuf grillé, champigons et leurs
velouté, huile d’olive à la truffe
⽜ヒレ⾁のグリル
キノコのポワレとキノコのヴルーテ
トリュフオイルの⾹り

Steak tartare de magret de canard 
et ses frites
マグレ鴨のタルタル
フレンチフライ添え

Nos Brochettes 

Les Entrées

Les entrées classiques

SpécialitésPlatsLes


