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Gaspacho fait maison,

glace a la pistache, pignons grillés

et huile de basilic
BREUHNZANF 3 ERZFFDT AR
MDEDTYILENRI LA AL

Salade nigoise selon le parisien
Z—REY T X

Tartare de saumon a la pomme
sur son nid vert
Y- rranrILZIL

Foie gras de canard confit
enrobé de fruits secs,
accompagné de figues pochées
W77 770DV T 4

KA TN—=VEAFPIDRY T

Carpaccio de noix de Saint Jacques

aux agrumes et graines de sésame
grillées au wasabi
RRTENTRTIL—=YDAHII/IYF 3
Jvxe7HEDT7 7> b

Terrine de poisson aux 2 couleures

a la crevette,

sauce calypso au piment d'espelette
BELRD2EDT Y —X

XY NIRRT LYy bDATTILY =R

Panaché de légumes grillés
et marinés aux yuzu
MFTTURLIZHEDT YL

Macédoine de poulet et |égumes

sur lit d'avocat, copeaux de mimolette
et éclats de grissinis

FTEY THRAR BEROTELET—X
Sy fF=RET Ny ==

Sardines Dersa a 'algerienne
ATLDT7 7ILy— Ty TE
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¥2000

¥2600

¥4500

¥2800

¥2500

¥1700

¥2600

¥1600

Brochette de gambas,
huile de piment d'espelette
KEEOD7O vy b
EXYRIZIRXT Ly hDA AL
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Brochette de daurade, sauce a I'anchois
Bffo7norzy b 7TryFaEny—x

Brochette de saumon, sauce a l'aneth
AhyFoy7avzy h TH4ILDY—2X

Brochette de méroux, sauce au curcuma
NEO7avy k
X=Xy oDy —X

Brochette de cuisse de pintade,
sauce au bleu
FAFAELBROTEI T Y b
JI—F—X

Brochette de bavette, sauce ravigotte
FNRy bO7HEY Ty b
JEdy by —2X

Brochette de gigot d'agneau,
sauce d la tomate
FELHBATO Y b bR EY—2X

Brochette cuisse de poulet,
sauce au paprika
BHLHLROTZ7AY Yy b XTYUAHY—-X

1 brochette au choix
o0y vy h1FE
¥1300
3 sortes de brochettes au choix
BFEhr7oyzy F3E
¥3500
5 sortes de brochettes au choix
BFEL 7oy b5 i@
¥5800

Tajine de daurade et son riz plaf
«recette de famille»
BEfORY Y BT T7HRA

¥4000

Noix de Saint Jacques réties

et leurs risotto de fregola

cuit dans un bouillon de foie gras
RETOAT 4
7FTTIT7A430T7LIAT )Yy b

Bliches d'espadon grillées,

huile de raisins secs

et leurs légumes a la meuniére
AHhTFDTYIL
L—XvDAAINEBFEDL=TIL

¥2800

Navarin d'agneau revisité
fagon hachis parmentier
FFEOEAHR"FTT7 T -
Ty NIRRT 4 I

¥3000
X—_z—"

Filet de boeuf grillé, champigons et leurs
velouté, huile d'olive a la truffe
FELBRERDOTYIL
F/ADRTLEF/ DT I—T
2T ALDEY

¥5000

Steak tartare de magret de canard ¥3300
et ses frites
XU LEEDOXILZIL

TLYFTTARZ

N.B: -Amuse bouche du moment
] -Pain tradition francais
-Beurre au sel de guérande
et & la gousse de vanille ¥800 :
Ry BREENNZ— - TIa-ARELTS
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: 10% de service seront additionnés a la facture "
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—-; Spécialités éﬁ
Moules mariniéres

et frites
L—IVBED 74 3L
TLYFT7TARZ

Cuisse de canard confite,

PDT sautées a l'ail et romarin,
sauce au miel
BLELAROI Y74 BEDY —X
CehWndbnyT—

Poussin entier roti aux épices,
poélée de légumes variés
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¥2500

¥3600

¥3300

C Les entrées classiques
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Fricassée de gésiers confits
WiFa> 74070 hyx

Tripes de beeuf d la nigoise
gratinées au four et citron confit
Z—REF Ry TT R

Escargots de Bourgogne (6 pieces)
IZANLDT FT—=a2 (6—2X)

Tarte tatin a l'oigons rouge

et sa quenelle de fromage de chévre
aux herbes
REAISFFDRILEZZ Y
N—=T&FDL>—TILF—X

Pissaladiére classique
EY I T4 TN ITTv D

Accras de morue sauce calypso
®axZ0sA5y b
‘77 kF-E®Y2

Assiette de frites
JLyF T4

Mega assiette de fromage
et fruits secs
F—XOBEYEDEERZA 7=

¥1800

¥1600

¥1500

¥1300

¥1200

¥1200

¥3500

LE PARISIEN



